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Nazwa i kod przedmiotu

Projektowanie urzadzen przemystu spozywczego i ochrony srodowiska, PG_00040107

Kierunek studiow

Mechanika i budowa maszyn, Mechanika i budowa maszyn

Data rozpoczecia studiéw

pazdziernik 2020 r.

Rok akademicki realizaciji
przedmiotu

2022/2023

Poziom ksztatcenia

| stopnia - inzynierskie

Grupa zajec

Grupa zaje¢ fakultatywnych
Grupa zaje¢ powigzanych z
prowadzonymi badaniami
naukowymi w dziedzinie nauki
zwigzanej z kierunkiem - profil
ogolnoakademicki

Forma studiow niestacjonarne Sposob realizacji na uczelni
Rok studiow 3 Jezyk wyktadowy polski
Semestr studiéw 5 Liczba punktéw ECTS 5.0
Profil ksztatcenia ogdlnoakademicki Forma zaliczenia egzamin
Jednostka prowadzaca Wydziat Inzynierii Mechanicznej i Okretownictwa -> Instytut Energii
|miQ i nazwisko Odpowiedzialny za przedmiot
wyktadowcy (wyktadowcow) |Prowadzacy zajecia z przedmiotu
Formy Zané Forma zaje¢ Wyktad Cwiczenia Laboratorium | Projekt Seminarium |RAZEM
i metody nauczania Liczba godzin zajeé¢ |22.0 0.0 15.0 0.0 0.0 37
W tym liczba godzin zaje¢ na odlegtosc¢: 0.0
Aktywnogc’; studenta Aktywnos¢ studenta |Udziat w zajeciach' Udziat w . Praca wiasna RAZEM
i liczba godzin pracy dydaktycznyp’h, objetych konsultacjach studenta
planem studiow
Liczba godzin pracy |37 10.0 78.0 125
studenta

Cel przedmiotu

Przedstawienie ogdinych zagadnien z projektowania maszyn przemystu spozywczego i ochrony srodowiska.

Efekty uczenia sie
przedmiotu

Efekt kierunkowy

Efekt z przedmiotu

Sposéb weryfikacji i oceny efektu

[K6_WO08] ma podstawowag wiedze
obejmujgca metodyke
projektowania czesci maszyn,
urzadzen mechanicznych, doboru
materiatéw konstrukcyjnych,
wytwarzania i eksploatacji, w tym
ich cyklu zycia

Student potrafi zaprojektowac
urzadzenie oraz zaproponowacé
szereg rozwigzan podnoszacych
wydajnos¢ i sprawnosé
urzadzenia.

[SW1] Ocena wiedzy
faktograficznej

[K6_U11] potrafi dokonaé analizy
dziatania urzadzen i poréwnac
rozwigzania konstrukcyjne
stosujac kryteria uzytkowe
bezpieczenstwa, srodowiskowe,
ekonomiczne i prawne

Student na podstawie danych
technicznych urzadzen oraz
procesow i technologii dobiera
wiasciwe rozwigzanie do
postawianego problemu spetniajac
kryteria uzytkowe
bezpieczenstwa, srodowiskowe,
ekonomiczne i prawne.

[SU3] Ocena umiejgtnosci
wykorzystania wiedzy uzyskanej
w ramach przedmiotu

[K6_WO06] ma elementarng wiedze
w zakresie automatyki i robotyki

uktadéw mechanicznych

Student potrafi dobra¢/zastosowac
wiasciwy uktad sterowania i
kontroli procesu.

[SW1] Ocena wiedzy
faktograficznej

Tresci przedmiotu

Przedstawienie podstawowych proceséw i operacji jednostkowych i obliczen, np. rozdrabnianie,
sedymentacja, filtracja, rozdzielanie zawiesin w polu sit od$rodkowych itp. Przedstawienie maszyn i
urzadzen stosowanych w przemysle spozywczym i ochronie srodowiska. Przedstawienie przykladowych linii

produkcyjnych.

Wymagania wstepne
i dodatkowe

Wiedza z mechaniki, wytrzymatosci materiatéw, technologii maszyn, proceséw cieplno - przeptywowych,

rysunku technicznego.
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Sposoby i kryteria
oceniania osigganych
efektow uczenia sie

Sposob oceniania (sktadowe)

Prég zaliczeniowy Sktadowa oceny koncowej

Kolokwium

56.0% 100.0%

Zalecana lista lektur

Podstawowa lista lektur

1. Fellows P.J., Food Processing Technology. Principles and Practice,
Woodhead Publishing Ltd., Cambridge 1996.2. Grandison A.S., Lewis
M.J., Separation process in the food and biotechnology industries.
Principles and applications, Woodhead Publishing Ltd., Cambridge
1996.3. Lewicki P., Inzynieria procesowa i aparatura przemystu
spozywczego, WNT, Warszawa 1999.

Uzupetniajaca lista lektur

1. Lewis M.J., Physical properties of foods and food processing
systems, Woodhead Publishing Ltd., Cambridge 1996.2. Ling-Min
Cheng, Food Machinery for the production of coreal foods..., Ellis
Horwood Ltd., Chichester 1992.

Adresy eZasobdéw

Adresy na platformie eNauczanie:

Przyktadowe zagadnienia/
przyktadowe pytania/
realizowane zadania

1. Metody zwiekszenia wydajnosci procesu sedymentaciji.

2. Co to jest i jak jest definiowana skuteczno$¢ odpylania.

3. Zasady projektowania i doboru filtrow.

Praktyki zawodowe
w ramach przedmiotu

Nie dotyczy
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