A CR
7, 4& N

Karta przedmiotu

POLITECHNIKA
GDANSKA

Nazwa i kod przedmiotu

ANALIZA ZYWNOSCI, PG_00037510

Kierunek studiow

Biotechnologia

Data rozpoczecia studiow

pazdziernik 2022 r.
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Poziom ksztalcenia

| stopnia - inzynierskie

Grupa zajec

Grupa zaje¢ fakultatywnych

Grupa zaje¢ powigzanych z
prowadzonymi badaniami
naukowymi w dziedzinie nauki
zwigzanej z kierunkiem - profil
ogolnoakademicki

Forma studiéw stacjonarne Sposéb realizacji na uczelni
Rok studiow 4 Jezyk wykladowy polski
Semestr studiow 7 Liczba punktéw ECTS 3.0
Profil ksztatcenia ogdlnoakademicki Forma zaliczenia zaliczenie

Jednostka prowadzaca

Wydziaty Politechniki Gdanskiej -> Wydziat Chemiczny -> Katedra Chemii, Technologii i Biotechnologii

Zywnosci

Imie i nazwisko
wyktadowcy (wyktadowcdow)

Odpowiedzialny za przedmiot

dr hab. inz. Hanna Staroszczyk

Prowadzacy zajecia z przedmiotu

Formy zaje¢ Forma zaje¢ Wyktad Cwiczenia Laboratorium | Projekt Seminarium [RAZEM
i metody nauczania Liczba godzin zaje¢ [15.0 0.0 30.0 0.0 0.0 45

W tym liczba godzin zaje¢ na odlegtos¢: 0.0
Aktywnos¢ studenta Aktywnos¢ studenta |Udziat w zajeciach Udziat w Praca wtasna RAZEM
i liczba godzin pracy dydaktycznych, objetych konsultacjach studenta

planem studiow
Liczba godzin pracy (45 3.0 27.0 75
studenta

Cel przedmiotu

Zapoznanie studentéw z wiedzg na temat zasad prawa zywnosciowego stosowanego na $wiecie i w Unii
Europejskiej oraz metod analitycznych stuzacych do oceny jakosci zywnosci, a takze wykrywana niektérych

jej zafatszowan.

Efekty uczenia sie
przedmiotu

Efekt kierunkowy

Efekt z przedmiotu

Sposoéb weryfikacji i oceny efektu

[K6_U09] umie postugiwac sie
podstawowymi metodami
chromatograficznymi i
spektroskopowymi oraz
wazniejszymi metodami
rozdzielania stosowanymi w
biotechnologii

Student zna metody analizy
sktadnikow zywnosci. Ma wiedze
niezbedng do interpretacji
wynikow.

[SU2] Ocena umiejetnosci analizy
informaciji

[SU4] Ocena umiejetnosci
korzystania z metod i narzedzi

[K6_WO09] ma wiedze o
podstawach teoretycznych i
zastosowaniach najwazniejszych
metod analitycznych w tym w
szczegolnosci
chromatograficznych i
spektroskopowych; zna i rozumie
zasade dziatania i zastosowania
najwazniejszych metod
rozdzielania stosowanych w
biotechnologii.

Student zna metody analizy
sktadnikdw zywnosci. Ma wiedze
niezbedng do interpretacji
wynikow.

[SW3] Ocena wiedzy zawartej w
opracowaniu tekstowym i
projektowym

[K6_K02] ma swiadomosé
ograniczen, ale i nieustannego
poszerzania sie stanu wiedzy i
techniki; rozumie potrzebe
ksztatcenia i doksztatcania sie
przez cafe zycie

Student potrafi uzasadnic
znaczenie rozwoju nauki i
technologii dla rozwoju gospodarki
zywnosciowe;.

[SK2] Ocena postepow pracy
[SK5] Ocena umiejetnosci
rozwigzywania problemoéw
wystepujacych w praktyce
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Tresci przedmiotu

Wyktad: Rola analizy sktadu zywnosci w kontroli i doskonaleniu procesow technologicznych oraz jakosci
produktu finalnego. Ogolne zasady prawa zywnosciowego Unii Europejskiej i prawa zywnosciowego w
Polsce. Rola Swiatowego Kodeksu Zywnosciowego FAO/WHO. Omowienie istoty i zakresu stosowania
norm metodycznych na poziomie swiatowym i europejskim. Urzedowa kontrola zywnosci w Unii
Europejskiej. Klasyfikacja i charakterystyka metod stosowanych w analizie zywnosci. Zafatszowania
zywnosci i metody ich wykrywania Zasady pobierania i przygotowywania probek do badan laboratoryjnych
Wybrane zagadnienia z analizy zywnosci: zastosowanie chromatografii gazowej do oznaczania substanc;ji
zapachowych, pestycydow, kwasow ttuszczowych, produktow utlenienia cholesterolu, stopnia i rodzaju
modyfikacji ttuszczow, zafatszowan ttuszczow roslinnych zwierzecymi (czekolada) i zwierzecych roslinnymi
naturalnymi i modyfikowanymi (masto). Zastosowanie chromatografii cienkowarstwowej, wysokosprawne;j
chromatografii kolumnowej oraz wysokosprawnej chromatografii wykluczania do oznaczanie cukrow,
produktow przemian tluszczow termooksydatywnie zmienionych, produktow hydrolizy biatek, syntetycznych
przeciwutleniaczy. Zastosowanie metod izotopowych w oznaczaniu wody i cukrow dodanych do sokow
owocowych. Zastosowanie metod spektroskopowych w analizie barwnikow, witamin, biatek, oznaczania
autentycznosci olejow ekstra Virgin. Wykorzystanie skaningowej analizy roznicowej oraz magnetycznego
rezonansu jadrowego w analizie ttuszczow modyfikowanych. Analiza sensoryczna w ocenie jakosci
zywnosci: informacje podstawowe. Fizjologia narzadow zmystu wykorzystywanych w analizie sensorycznej.
Czynniki wplywajace na wynik analizy sensorycznej (warunki prowadzenia analiz, metody stosowane w
analizie sensorycznej, metody laboratoryjne: oznaczanie wartosci progowych, testy roznicowe, metoda
wielokrotnych porownan, metoda kolejnosci, metoda skalowania). Metody kontroli jakosci: okreslanie
standardow, oceny punktowe, ustalanie klas jakosciowych, badanie stabilnosci jakosci, metody
aparaturowe. Metody ocen konsumenckich: metody ankietowe, metoda skali hedonicznej. Metody
statystyczne stosowane w analizie sensoryczne;j.

Laboratorium: Oznaczanie zwiazkow fenolowych, barwnikow oraz zwiazkow mineralnych w zywnosci.
Badanie jakosci wybranych produktow zywnosciowych metodami analizy chemicznej i sensoryczne;j.

Wymagania wstepne
i dodatkowe

Wiedza z przedmiotow Chemia Analityczna (podstawy metod instrumentalnych) i Chemia Organiczna

Sposoby i kryteria
oceniania osigganych
efektéw uczenia sie

Sposéb oceniania (sktadowe) Prog zaliczeniowy Sktadowa oceny koncowej

Cwiczenia laboratoryjne 60.0% 30.0%

Kolokwia z wytadow 60.0% 70.0%

Zalecana lista lektur

Podstawowa lista lektur
Aktualne normy i Rozporzadzenia Komisji (WE).

Uzupetniajaca lista lektur
Barytko-Pikielna N., Matuszewska |. Sensoryczne badania zywnosci.
WN PTTZ, Krakéw 2014.

Adresy eZasobow

Przyktadowe zagadnienia/
przyktadowe pytania/
realizowane zadania

Metody oznaczania sacharydow w zywnosci

Wykrywanie biatek w zywnosci.

Metody badania jakosci ttuszczu.

Analize zawarto$ci wody w zywnosci.

Praktyki zawodowe
w ramach przedmiotu

Nie dotyczy
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