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Kierunek studiow

Zarzadzanie inzynierskie

Data rozpoczecia studiéw

pazdziernik 2022 r.

Rok akademicki realizaciji
przedmiotu

2023/2024

Poziom ksztatcenia

| stopnia - inzynierskie

Grupa zajec

Grupa zaje¢ obowigzkowych z
zakresu kierunku studiow
Grupa zaje¢ powigzanych z
prowadzonymi badaniami
naukowymi w dziedzinie nauki
zwigzanej z kierunkiem - profil
ogolnoakademicki

Forma studiow

niestacjonarne (on-line)

Sposob realizacji

mieszane (blended-learning)

Rok studiow 2 Jezyk wyktadowy polski
Semestr studiow 4 Liczba punktow ECTS 4.0
Profil ksztatcenia ogdlnoakademicki Forma zaliczenia zaliczenie
Jednostka prowadzaca Wydziat Zarzadzania i Ekonomii
|miQ i nazwisko Odpowiedzialny za przedmiot dr inz. Ewa Marjanska
wyktadowcy (wyktadowcow) | Prowadzacy zajecia z przedmiotu | dr inz. Ewa Marjariska
Formy Zané Forma zaje¢ Wyktad Cwiczenia Laboratorium | Projekt Seminarium |RAZEM
i metody nauczania Liczba godzin zaje¢ |16.0 0.0 16.0 0.0 0.0 32
W tym liczba godzin zaje¢ na odlegtosc: 24.0
Aktywnoéc’; studenta Aktywnos¢ studenta |Udziat w zajeciach' Udziat w . Praca wiasna RAZEM
i liczba godzin pracy dydaktycznyp’h, objetych konsultacjach studenta
planem studiow
Liczba godzin pracy |32 6.0 62.0 100
studenta

Cel przedmiotu

Zapoznanie sie z metodami badania jako$ci wybranych produktéw. Samodzielna ocena jako$ci wybranych

produktow.

Efekty uczenia sie
przedmiotu

Efekt kierunkowy

Efekt z przedmiotu

Sposoéb weryfikacji i oceny efektu

[K6_UO08] analizuje rozwigzania
inzynierskie i menedzerskie w
procesach podejmowania decyzji
z uwzglednieniem aspektow
projakosciowych i
pro$rodowiskowych oraz
bezpieczenstwa proceséw pracy

Ocenia jako$¢ wybranych towaréw

[SU4] Ocena umiejetnosci
korzystania z metod i narzedzi

[K6_WO07] zna podstawowe
uwarunkowania dotyczace norm i
standardéw obejmujacych
poszczegdlne obszary
funkcjonowania organizacji, w tym
szczegoOlnie dotyczace zasobow i
procesow technicznych

Definiuje podstawowe pojecia
towaroznawcze i analizuje rézne
normy

[SW3] Ocena wiedzy zawartej w
opracowaniu tekstowym i
projektowym

[K6_W11] ma podstawowg wiedze
z zakresu matematyki, fizyki oraz
chemii niezbedng do
rozwigzywania probleméw
technicznych

taczy wiedze z dziedziny chemii,
fizyki, towaroznawstwa i ekonomii;

[SW3] Ocena wiedzy zawartej w
opracowaniu tekstowym i
projektowym
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Tresci przedmiotu

WYKLAD: Rodzaje towaroznawstwa i jego historia; Towar, produkt, dobra; Klasyfikacja i systematyka
towardw; Zasady kodowania towardw; Polskie kody i systemy kodowe w innych krajach; Zasady kodowania
jednostek konsumenckich i wysytkowych; Jako$¢, cechy jakosciowe i rodzaje kontroli towardw; Czynniki
wptywajgce na jakos¢; Mierzenie jakosci, kwalitometria; Zadania i cele organizacji konsumenckich;
Organizacja,cele, zadania normalizacji; Polskie, zaktadowe i europejskie normy; Harmonizacja norm;
Badanie i ocena jakosci produktow spozywczych metodami organoleptycznymi; Certyfikacja w UE i w
Polsce; Systemy zapewnienia jakosci i HACCP; Opakowanie jako integralna czes¢ towaru; Zasady
etykietyzacji; Transport towaréw; Magazynowanie towaréw; Wybrane wtasciwosci towaréw.

CWICZENIA LABORATORYJNE: Badanie wybranych wtasciwosci fizykochemicznych niektérych metali,
stopdéw i kamieni szlachetnych; Badanie kwasowosci wybranych produktéw; Badanie zawarto$ci wody w
wybranych produktach ttuszczowych; Okreslenie jakosci wybranych produktdow przemystu fermentacyjnego,
nabiatu i pieczywa; Ocena jakosci i klasyfikacja wytworéw papierniczych;

Wymagania wstepne
i dodatkowe

Sposoby i kryteria Sposdb oceniania (sktadowe) Prég zaliczeniowy Sktadowa oceny koricowej
oceniania osigganych Mini projekty 60.0% 20.0%
efektow uczenia sig Zaliczenie wyktadow 60.0% 30.0%
Aktywnos¢ 60.0% 10.0%
Sprawozdania z laboratoriow 60.0% 15.0%
Prezentacje 60.0% 25.0%
Zalecana lista lektur Podstawowa lista lektur 1. Praca zbiorowa pod redakcjg Laboratorium z towaroznawstwa

wybranych artykutéw spozywczych i niezywnosciowych, wydanie
drugie rozszerzone, Gdansk 2007,

2.  W. Nalepa , Towaroznawstwo artykuty przemystowe, PWE
Warszawa, 1986;

3. A. Korzeniowski, Towaroznawstwo artykutéw przemystowych,
Badanie jakos$ci wyrobow, czesc¢ |, AE Poznan, 1999;

4. M. Matecka, B. Pachotek, Ocena jakosci wybranych produktow
spozywczych i wody, AE Poznan, 2001.

Uzupetniajaca lista lektur

H. Catus, Podstawy obliczen chemicznych, Wydawnictwa Naukowo-
Techniczne, Warszawa 1987

Adresy eZasobdw Podstawowe

https://enauczanie.pg.edu.pl/moodle/course/view.php?id=25289 - Kurs
na e-nauczaniu. Zajecia odbywajg sie na platformie MS Teams. Link
do spotkan w kursie.

Adresy na platformie eNauczanie:

Jakos¢ Produktu NSTAC. online 2023/2024 - Moodle ID: 25289
https://enauczanie.pg.edu.pl/moodle/course/view.php?id=25289

Przyktadowe zagadnienia/
przyktadowe pytania/
realizowane zadania

1.  Wiasciwosci fizykochemiczne niektorych metali, stopdw i kamieni szlachetnych
2. Zawarto$¢ wody w wybranych produktach ttuszczowych

3. Jakos¢ wybranych produktéw przemystu fermentacyjnego

4. Opakowania papierowe, jako$¢ i klasyfikacja wytworéw papierniczych

Praktyki zawodowe
w ramach przedmiotu

Nie dotyczy
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