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Kierunek studiow

Budowa maszyn i okretow

Data rozpoczecia studiéw

pazdziernik 2023 r.

Rok akademicki realizaciji
przedmiotu

2023/2024

Poziom ksztatcenia

| stopnia - inzynierskie

Grupa zajec

Forma studiow

niestacjonarne

Sposob realizaciji

na odlegtos¢ (e-learning)

Rok studiéw 1 Jezyk wyktadowy polski
Semestr studiow 1 Liczba punktow ECTS 2.0
Profil ksztatcenia ogolnoakademicki Forma zaliczenia zaliczenie

Jednostka prowadzaca

Wydziat Inzynierii Mechanicznej i Okretownictwa -> Instytut Mechaniki i Konstrukcji Maszyn

Imie i nazwisko
wyktadowcy (wyktadowcow)

Odpowiedzialny za przedmiot

dr inz. Marek Chodnicki

Prowadzacy zajecia z przedmiotu

dr inz. Marek Chodnicki

Formy zaje¢ Forma zaje¢ Wyktad Cwiczenia Laboratorium | Projekt Seminarium [RAZEM
i metody nauczania Liczba godzin zaje¢ |18.0 0.0 0.0 0.0 0.0 18
W tym liczba godzin zaje¢ na odlegtos¢: 18.0
Aktywnos¢ studenta Aktywno$¢ studenta [Udziat w zajeciach Udziat w Praca wtasna RAZEM
i liczba godzin pracy dydaktycznych, objetych konsultacjach studenta
planem studiow
Liczba godzin pracy |18 0.0 0.0 18
studenta

Cel przedmiotu

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z aspektami historycznymi ale takze technicznymi

browarnictwa.

Efekty uczenia sie
przedmiotu

Efekt kierunkowy

Efekt z przedmiotu

Sposéb weryfikacji i oceny efektu

[K6_W15] ma wiedze niezbedng
do rozumienia pozatechnicznych
uwarunkowan dziatalnosci
inzynierskiej, ma wiedze z zakresu
zarzadzania, w tym zarzgdzania
jakoscia i prowadzenia
dziatalno$ci gospodarczej, w
zakresie ochrony wtasnosci
intelektualnej oraz prawa
patentowego; zna ogdlne zasady
tworzenia i rozwoju form
indywidualnej przedsigbiorczosci
oraz zasady bezpieczenstwa i
higieny pracy obowigzujace w
przemysle maszynowym

Student zdobywa wiedze na temat
browarnictwa

[SW1] Ocena wiedzy
faktograficznej

[K6_U14] potrafi dokonaé analizy
dziatania urzadzen i poréwnac
rozwigzania konstrukcyjne
stosujac kryteria uzytkowe
bezpieczenstwa, srodowiskowe,
ekonomiczne i prawne

Student potrafi rozpoznac styl
piwny oraz oceni¢ piwo

[SU1] Ocena realizacji zadania

[K6_KO01] ma swiadomosé
potrzeby uzupetniania wiedzy
przez cate zycie i potrafi dobraé
wiasciwe metody uczenia siebie i
innych, krytycznie ocenia
posiadang wiedze; ma
Swiadomos$¢ waznosci
postepowania profesjonalnego i
przestrzegania zasad etyki
zawodowej; potrafi wykaza¢ sie
przedsiebiorczoscig i
innowacyjnoscig w realizaciji

projektow zawodowych

Studenci zapoznaja sie z

przedsiebiorczoscig przy

prowadzeniu minibrowaru
restauracyjnego

[SK3] Ocena umiejetnosci
organizacji pracy
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Tresci przedmiotu

Metody oceny piwa

Style piwne

Serwowanie piwa

Technologia produkcji piwa

Historia browarnictwa

Skfadniki piwa

Wymagania wstepne
i dodatkowe

Brak wymagan

Sposoby i kryteria
oceniania osigganych
efektéw uczenia sie

Sposob oceniania (sktadowe)

Prég zaliczeniowy Sktadowa oceny koncowej

Zaliczenie

56.0% 100.0%

Zalecana lista lektur

Podstawowa lista lektur

Ksiazki o browanictwie

Uzupetniajaca lista lektur

Adresy eZasobow

Adresy na platformie eNauczanie:

Piwowarnictwo — historia i terazniejszo$¢ - Moodle ID: 34075
https://enauczanie.pg.edu.pl/moodle/course/view.php?id=34075

Przyktadowe zagadnienia/
przyktadowe pytania/
realizowane zadania

Ocen piwo

Znajdz browar

Zaprojektuj proces technologiczny

Praktyki zawodowe
w ramach przedmiotu

Nie dotyczy
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