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OCENA JAKOSCI ZYWNOSCI, PG_00054709

Kierunek studiow

Biotechnologia

Data rozpoczecia studiéw

pazdziernik 2024 r.

Rok akademicki realizacji
przedmiotu

2025/2026

Poziom ksztalcenia

| stopnia - inzynierskie

Grupa zajec

Grupa zaje¢ obowigzkowych z
zakresu kierunku studiow

Grupa zaje¢ powigzanych z
prowadzonymi badaniami
naukowymi w dziedzinie nauki
zwigzanej z kierunkiem - profil
ogdlnoakademicki

Forma studiow stacjonarne Sposob realizaciji na uczelni
Rok studiow 2 Jezyk wyktadowy polski
Semestr studiow 4 Liczba punktow ECTS 20
Profil ksztatlcenia ogolnoakademicki Forma zaliczenia zaliczenie

Jednostka prowadzaca

Wydziaty Politechniki Gdanskiej -> Wydziat Chemiczny -> Katedra Chemii, Technologii i Biotechnologii

Zywnosci

Imie i nazwisko
wyktadowcy (wyktadowcow)

Odpowiedzialny za przedmiot

dr hab. inz. Dorota Martysiak-Zurowska

Prowadzacy zajecia z przedmiotu

Formy zaje¢ Forma zajec Wyktad Cwiczenia Laboratorium | Projekt Seminarium |RAZEM
Liczba godzin zaje¢ |15.0 0.0 15.0 0.0 0.0 30
W tym liczba godzin zaje¢ na odlegtos¢: 0.0
Aktywnos¢ studenta Aktywnos¢ studenta |Udziat w zajeciach Udziat w Praca wtasna RAZEM
i liczba godzin pracy dydaktycznych, objetych konsultacjach studenta
planem studiow
Liczba godzin pracy |30 2.0 18.0 50
studenta

Cel przedmiotu

Zapoznanie studentdéw z podstawowa terminologig dotyczacg jakosci zywnosci oraz przepisami
regulujgcymi jako$¢ zywnosci. Zdobycie niezbednej wiedzy z zakresu metod analitycznych oceny jakosci
zywnosci, wykrywania obecnosci zanieczyszczen, technik stuzgcych do potwierdzania autentyczno$ci
zywnosci i wykrywania zafatszowan produktéw spozywczych.
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Efekty uczenia sie
przedmiotu

Efekt kierunkowy

Efekt z przedmiotu

Sposéb weryfikacji i oceny efektu

[K6_U09] umie postugiwac sie
podstawowymi metodami
chromatograficznymi i
spektroskopowymi oraz
wazniejszymi metodami
rozdzielania stosowanymi w
biotechnologii

Zna metody stosowane w analizie
zywnosci. Potrafi postugiwac sie
technikami analitycznymi
stosowanymi w ocenie jakosci
Zywnosci.

[SU5] Ocena umiejetnosci
zaprezentowania wynikow
realizacji zadania

[SU4] Ocena umiejetnosci
korzystania z metod i narzedzi
[SU3] Ocena umiejgtnosci
wykorzystania wiedzy uzyskanej
w ramach przedmiotu

[SU2] Ocena umiejetnosci analizy
informacji

[K6_UO01] potrafi zastosowaé
wiedze z podstaw fizyki i
matematyki do analizy wynikéw
eksperymentow

Student ma wiedze niezbedng do
opracowania i interpretaciji
wynikéw analitycznych.

[SU1] Ocena realizacji zadania
[SU2] Ocena umiejetnosci analizy
informacji

[SU4] Ocena umiejetnosci
korzystania z metod i narzedzi
[SU5] Ocena umiejetnosci
zaprezentowania wynikow
realizacji zadania

[K6_W09] ma wiedze o
podstawach teoretycznych i
zastosowaniach najwazniejszych
metod analitycznych w tym w
szczegolnosci
chromatograficznych i
spektroskopowych; zna i rozumie
zasade dziatania i zastosowania
najwazniejszych metod
rozdzielania stosowanych w
biotechnologii.

Posiada wiedze dotyczgcg metod
analitycznych stuzacych do
analizy i oceny srodkéw
spozywczych, w tym produktow
pozyskiwanych na drodze metod
biotechnologicznych.

[SW3] Ocena wiedzy zawartej w
opracowaniu tekstowym i
projektowym

[SW1] Ocena wiedzy
faktograficznej

[K6_WO05] ma podstawowg wiedze
z zakresu biochemii, ze
szczegblnym uwzglednieniem
aspektéw molekularnych i
farmakologicznych

Student posiada podstawowg
wiedze z zakresu zywienia i
przyswajania sktadnikow
pokarmowych.

[SW1] Ocena wiedzy
faktograficznej

Tresci przedmiotu

Tresci przedmiotu - wyktad

Laboratorium:

oliwy z oliwek.

Barwniki naturalne i syntetyczne w produktach spozywczych.

Wyktad: Definicja zywnos$ci przeznaczonej dla cztowieka i jakosci zywnosci. Parametry okreslajgce jako$¢
zdrowotna i jako$¢ handlowa zywnosci. Ogdlne zasady prawa zywnosciowego. Urzedowa kontrola
zywnosci w Unii Europejskiej. Organy urzedowe w Polsce odpowiedzialne za kontrole zywnosci - ich
kompetencje, uprawnienia i zadania Klasyfikacja i charakterystyka metod stosowanych w analizie sktadu
zywnosci. Analiza sensoryczna w aspekcie okreslania jakosci handlowej zywnosci. Substancje dodatkowe
dopuszczone do stosowania w zywnosci i ich potencjalny wptyw na organizm ludzki. Substancje
przeciwodzywcze i alergeny wystepujace w produktach spozywczych. Zanieczyszczenia zywnosci
wptywajgce na jej bezpieczenstwo. Fatszowanie zywnosci i zagrozenia z tego wynikajace, metody
wykrywania zafalszowan produktéw spozywczych. Metody oznaczania autentycznosci produktow
spozywczych. Kaloryczno$¢ zywnosci a sktad substancije zastepujace ttuszcze i cukry. Podstawowe
informacje z zakres zywienia czlowieka.

Zafatszowania zywnosci na przyktadzie miodéw, tluszczéw jadalnych, oliwy z oliwek, wina, sokéw
owocowych, kawy i wyrobéw miesnych.

Oznaczanie autentycznosci produktéw spozywczych na przyktadzie kawy naturalnej (oznaczanie kofeiny),

Oznaczenie zawartosci zanieczyszczen pochodzenia rolnego w owocach i warzywach.

Podstawowy sktad produktu zywnosciowego a jego kaloryczno$é. Zywnos$é o obnizonej kalorycznosci.

Wymagania wstepne

i dodatkowe

Znajomos¢ podstaw pracy w laboratorium chemicznym i statystycznej analizy wynikow badan.
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Sposoby i kryteria Sposéb oceniania (sktadowe) Prég zaliczeniowy Sktadowa oceny koncowej

oceniania osigganych Wyktady: zaliczanie pisemne 60.0% 60.0%

efektow uczenia sie Laboratorium: zaliczenia pisemne, |60.0% 40.0%
sprawozdania z éwiczen

Zalecana lista lektur Podstawowa lista lektur - Bagczkowska M i in. Podstawy analizy i oceny jakos$ci zywnosci .
Wydawnictwo UR, Krakéw 2019

- Nogala-Katucka M. (red.) Analiza zywnosci. Wybrane metody
oznaczen jakosciowych i ilosciowych skfadnikéw zywnosci. 2016.

- Aktualne normy i rozporzadzenia.

Uzupetniajgca lista lektur Website :

- Food law : Centrum Prawa Zywno$ciowego i Produktowego

- Codex Alimentarius

- European-union.europa.eu (Food Law)

Adresy eZasobow

Przyktadowe zagadnienia/ Co rozumiemy pod pojeciem jako$ci zywnosci?
przyktadowe pytania/
realizowane zadania
Przykiady zafatszowania zywnosci.

Jakie grupy zanieczyszczen wystepujg w zywnosci ?
Systemy zapewniajgce bezpieczenstwo stosowania dozwolonych substancji dodatkowych do zywnosci.

Co to sa tluszcze ukryte i jakimi metodami mozna oznaczy¢ ich zawartosc.

Zajecia praktyczne Nie dotyczy
w ramach przedmiotu

Dokument wygenerowany elektronicznie. Nie wymaga pieczeci ani podpisu.
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