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Nazwa i kod przedmiotu

Chemia kryminalistyczna w zapewnieniu jakosci zywnosci , PG_00069249

Kierunek studiow

Biotechnologia

Data rozpoczecia studiéw  (luty 2026 r. Rok akademicki realizaciji 2026/2027
przedmiotu

Poziom ksztatcenia Il stopnia Grupa zaje¢

Forma studiow stacjonarne Sposob realizaciji na uczelni

Rok studiow 1 Jezyk wyktadowy polski

Semestr studiow 2 Liczba punktow ECTS 3.0

Profil ksztatcenia ogdlnoakademicki Forma zaliczenia zaliczenie

Jednostka prowadzaca

Woydziaty Politechniki Gdanskiej -> Wydziat Chemiczny -> Katedra Chemii, Technologii i Biotechnologii

Zywnosci

Imie i nazwisko
wyktadowcy (wyktadowcdow)

Odpowiedzialny za przedmiot

prof. dr hab. inz. Agnieszka Bartoszek-Paczkowska

Prowadzacy zajecia z przedmiotu

Formy zaje¢ Forma zaje¢ Wyktad Cwiczenia Laboratorium | Projekt Seminarium [RAZEM
Liczba godzin zaje¢ |15.0 30.0 0.0 0.0 0.0 45
W tym liczba godzin zaje¢ na odlegtos¢: 0.0
Aktywnos$¢ studenta Aktywnos¢ studenta |Udziat w zajeciach Udziat w Praca wtasna RAZEM
i liczba godzin pracy dydaktycznych, objetych konsultacjach studenta
planem studiow
Liczba godzin pracy |45 5.0 25.0 75
studenta

Cel przedmiotu

Celem kursu jest zapoznanie studentéw z problematykg zapewnienia jakosci, w tym zdrowotnej, i kontroli
zafatszowan zywnosci. Metody oceny jakos$ci zywnosci obejmujg réznorodne metody analityczne i
bioanalityczne, ktére pozwalajg wykryé niepozadane lub niedeklarowane przez producenta substancje oraz
zanieczyszczenia w produktach zywnosciowych. Z kolei testy biologiczne stuzg wykrywaniu pozostatosci
niepozadanych organizmow lub substancji stanowigcych zagrozenie zdrowotne. W dobie globalnej wymiany
handlowej ro$nie praktyczne wykorzystanie tej wiedzy w celu ochrony konsumenta.

Kurs przeznaczony jest dla kierunkéw: BT, Ch, TCh,
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Efekty uczenia sie
przedmiotu

Efekt kierunkowy

Efekt z przedmiotu

Sposéb weryfikacji i oceny efektu

[K7_WO04] dobiera metody analizy
danych, w tym bioinformatyczne,
statystyczne i modelowania
molekularnego, przydatne do
rozwigzywania problemoéw
technologicznych i naukowych w
biotechnologii i dziedzinach
pokrewnych

Student zna metody wykrywania
zanieczyszczen i zafatszowan
zywnosci w zaleznosci od
specyfiki okreslonego sktadnika
Zywnosci.

[SW3] Ocena wiedzy zawartej w
opracowaniu tekstowym i
projektowym

[SW1] Ocena wiedzy
faktograficznej

[K7_U02] korzysta z metod
badawczych stosowanych w
biotechnologii i dziedzinach
pokrewnych

Student umie zastosowac w
praktyce metody eksperymentalne
stosowane w chemii
kryminalistycznej do oceny jakosci
Zywnosci.

[SU4] Ocena umiejetnosci
korzystania z metod i narzedzi
[SU1] Ocena realizacji zadania

[K7_U08] sporzadza
dokumentacje eksperymentow i
procesow technologicznych z
wykorzystaniem profesjonalnej
terminologii w zakresie
biotechnologii i dziedzin
pokrewnych

Student umie przygotowac raport
z oceny zanieczyszczen lub
zafalszowan zywnosci wraz z
odniesieniem do norm prawnych.

[SU2] Ocena umiejgtnosci analizy
informacji

[SU3] Ocena umiejetnosci
wykorzystania wiedzy uzyskanej
w ramach przedmiotu

[SU5] Ocena umiejetnosci
zaprezentowania wynikéw
realizacji zadania

[K7_KO01] rozumie koniecznosé
nieustannej aktualizacji wiedzy w
oparciu o stan wiedzy zgodny z
najnowszg literaturg naukowa,
doskonalenia umiejetnosci
profesjonalnych i znaczenia
dziatania zespotowego

Student rozumie istotno$¢
zapewnienia wiasciwej jakosci
zywnosci dla dobrostanu
konsumentow.

[SK4] Ocena umiejetnosci
komunikacji, w tym poprawnosci
jezykowej

[SK5] Ocena umiejetnosci
rozwigzywania problemoéw
wystepujgcych w praktyce

[K7_WO01] definiuje zjawiska,
procesy i prawa przyrody
ozywionej stosowane do
wytwarzania débr uzytkowych i

prowadzenia ustug

Student zna teoretyczne podstawy
metod stosowanych w badaniach
jakosci zywnosci.

[SW1] Ocena wiedzy
faktograficznej

Tresci przedmiotu

Tresci przedmiotu - wyktad

Zagadnienia realizowane podczas wykfadéw:

Wyktad prowadzony bedzie jako cykl prezentacji poswigconych poszczegdinym zagrozeniom dla jakosci i
zafalszowaniom zywnosci wraz z przedstawieniem stosownego prawodawstwa. Kazdy wyktad rozpocznie
sie przedstawieniem kilku zarejestrowanych przyktadéw okreslonego rodzaju nieprawidtowosci wykrytych w
produktach zywnosciowych w ostatnich latach. Nastepnie oméwione bedg zrédta danych substancji oraz
zagrozenie zdrowotne lub ekonomiczne jakie dany typ nieprawidtowos$ci stanowi dla konsumenta oraz
metody stosowane do wykrycia i oceny tegoz zagrozenia. Omawiane grupy substancji i innych czynnikéw,

ktére sg czestymi zanieczyszczeniami produktéw zywnosciowych i ktérych wykrywanie i monitorowanie jest
ujete w prawodawstwie obejmuja: pozostatosci sSrodkéw ochrony roslin i innych pestycyddw, metale ciezkie i
inne toksyczne metale w zywnosci w tym w wodzie pitnej, mikroplastik i inne zanieczyszczenia fizyczne,
zwigzki kancerogenne i endokrynnie czynne, zanieczyszczenia powietrza w tym PMC przenikajgce do
zywnosci, zwigzki azotu i inne wywotujgce nietolerancje pokarmowe, opakowania jako zrédio niepozadanych
substancji. Cze$¢ wyktadow poswiecona bedzie celowym dziataniom producentéw, ktére moga wprowadzacé
w bfad konsumentéw, w szczegdlnosci dotyczace zafatszowan zywnosci lub nieuprawnionych o$wiadczen
zdrowotnych, np. w przypadku suplementow diety.

Wymagania wstepne
i dodatkowe

zaliczone kursy chemii organicznej i analitycznej, a takze biochemii.

Sposoby i kryteria
oceniania osigganych
efektéw uczenia sie

Sposob oceniania (sktadowe)

Prog zaliczeniowy

Sktadowa oceny koncowej

Wyktady

50.0%

70.0%

Laboratoria

60.0%

30.0%

Zalecana lista lektur

Bezpieczenstwo i jakos¢ zywnosci, Stanistaw Kowalczyk, PWN i strony
gov.pl poswiecone bezpieczenstwu zywnosci

Podstawowa lista lektur

Podreczniki i strony internetowe poswiecone problematyce
bezpieczenstwa i jakosci zywnosci.

Uzupetniajgca lista lektur

Adresy eZasobdw

Przyktadowe zagadnienia/
przyktadowe pytania/
realizowane zadania

Co oznacza termin zafatszowanie zywnosci?

Wymien najczestsze zanieczyszczenia zywnosci.

Jakie substancje pojawiajgce sie w zywnosci mogg by¢ zagrozeniem dla zdrowia konsumenta?

Zajecia praktyczne
w ramach przedmiotu

Nie dotyczy
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